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Bankiet

Obiad serwowany w stół:
 sałatka cezar z kurczakiem
 flaki lub rosół z makaronem
 roladka z kurczaka faszerowana brokułami, rokpolem z kopytkami i bukietem surówek

lub
 kotlet schabowy z kapustą zasmażaną i ziemniakami
 wybór pieczywa z masłem

Bufet szwedzki na zimno (  stół staropolski)  :  
 szynka z nogą na zimno
 wybór mięs pieczonych: (schab z śliwką, karkówka, boczek, kiełbasy, salcesony)
 nóżki w galarecie
 pasztet z owocami
 trio śledziowe (śledzie w: śmietanie, oleju, po węgiersku)
 szynka ze szparagami
 schab po warszawsku
 pomidory faszerowane
 roladki z łososia wędzonego
 sałatka grecka
 deska serów
 dodatki: (smalec, ogórki kiszone, pikle, chrzan, ćwikła, sos tatarski)

Bufet szwedzki na gorąco:
 schab faszerowany pieczarkami w sosie śmietanowym
 ziemniaki pieczone w ziołach
 warzywa gotowane
 kapusta modra
 kluski śląskie
 karczek w sosie grzybowym
 żur staropolski

Specjalność szefa kuchni:
 peklowana szynka pieczona w piwie serwowana przez kucharza

Bufet słodki:
 wybór ciast: (sernik, szarlotka, babeczki, ciasta z owocami)

Napoje:
 kawa, herbata
 soki owocowe
 napoje gazowane

Przedstawione wyżej menu jest ofertą przykładową. 
Ostateczna oferta zostanie dopasowana do indywidualnych potrzeb klienta.

Za obsługę kelnerską doliczamy 10% serwisu ceny całkowitej.
VAT  8%
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